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PINOCCrIO

Blenvenue dans notre restawrant g
aux spéclalités italo-méditerranéennes %
ANTIPASTI %

BURRATA 125G '

PECHE ROTIE AU MIEL, ROQUETTE, PESTO,
HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE, SEL DE CAMARGUE
950

BURRATA A PARTAGER 330G
PECHE ROTIE AU MIEL, ROQUETTE, PESTO,
HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE, SEL DE CAMARGUE
17.00

PARMIGIANA DI MELANZANE
GRATIN D’AUBERGINES A LA MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
JAMBON DE PARME, SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP,

PARMESAN, BASILIC FRAIS
12.50

CONSIGLIO DI CONDIVISIONE
PLANCHE A PARTAGER CHARCUTERIE ET FROMAGES ITALIENS,
ASSORTIMENT DE LEGUMES GRILLES
SERVI AVEC FOCACCIA MAISON
1750

FOCACCIA A PARTAGER
FOCACCIA MAISON, HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE BIO,
ORIGAN

6.00
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SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILIC FRAIS, OLIVES RIVIERA, HUILE
D’OLIVE VIERGE EXTRA BIO 10.00

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, BASILIC FRAIS, BURRATA D’AMORE, TOMATES CERISES
DATTERINO, ROQUETTE, OLIVES RIVIERA, HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA BIO 1450

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, PARMAREGGIO PARMIGIANO DOP, MOZZARELLA FIOR
DI LATTE, JAMBON DE PARME AFFINE 24 MOIS, ROQUETTE, OLIVES RIVIERA,

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA BIO 15.50
CREME FRAICHE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ROQUETTE, OIGNONS DOUX DES CEVENNES,
CAPERRI CI GAMBO, OLIVES RIVIERA, FILETS DE THON DE CETERA 1400

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CECINA, PIGNONS DE PAIN TORREFIES,
TOMATES CONFITES, ROQUETTE, OLIVES RIVIERA 15.00

CREME FRAICHE, PESTO ROQUETTE, TOMATES CONFITES, PIGNONS DE PAIN TORREFIES,
STRACCIATELLA (COEUR DE BURRATA), OLIVES RIVIERA 15.00

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DORP, BASILIC FRAIS, ORIGAN, OLIVES RIVIERA, CAPPERI CI GAMBO, FILETS
D’ANCHOIS DI CETERA 13.50

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CHIFFONNADE DE MORTADELLE
A LA PISTACHE, PESTO, ECLATS DE PISTACHE, ROQUETTE, OLIVES RIVIERA,
HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA BIO 1400

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, PARMAREGGIO PARMIGIANO DOP, BASILIC FRAIS,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, LEGUMES FRAIS DE SAISON BIO, OLIVES RIVIERA,

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA BIO 1450

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TALEGGIO DOP, PARMAREGGIO
PARMIGIANO DOP, GORGONZOLA DOP, OLIVES RIVIERA 1450

SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON CUIT COAT],
CHAMPIGNONS BIO, OLIVES RIVIERA 13.50

CREME DE CHEVRE, PELARDON DES CEVENNES, MIEL RIGONI DI ASIAGO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
AMANDES TORREFIEES, ORIGAN, OLIVES RIVIERA 15.50

‘/
SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPIANATA CHORIZO,
OLIVES RIVIERA, ORIGAN 1450
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SUPDLEMENTS PIZZA
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OLIVES NOIRES CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS. MIEL DES  FILETS D'’ANCHOIS DI MORTADELLE A LA
GAETA, ORIGAN, AUBERGINES, CAPPERI CEVENNES, QIGNONS CETERA, JAMBON CUIT PISTACHE, JAMBON
BASILIC FRAIS, OLIVES Cl GAMBO, TOMATES DOUX DES CEVENNES COATI, DE PARME AFFINE 24
RIVIERA, AMANDES  CERISES, COURGETTES, 200 GORGONZOLA DOP, MOIS, BURRATA
TORREFIEES ROQUETTE MOZZARELLA FIOR DI D’AMORE,, PELARDON
050 100 LATTE DES CEVENNES
3.00 400
SALATE
INSALATE
SALADE CROQUANTE, POULET PANE MAISON, TOMATES CERISES DATTERINO, PARMESAN DOP,
OLIVES NOIRES, SAUCE CESAR DU CHEF SUPP 1450

BURRATA
+4,00

ROQUETTE ET FRISEE, JAMBON DE PARME AFFINE 24 MOIS, PARMESAN DOP, DEMI BURRATA, PECHES,
TOMATES CERISES DATTERINO, NOIX, SAUCE PESTO 15.50

BURGER

POULET PANE MAISON, GORGONZOLA FONDU, PARMAREGGIO PARMIGIANO DOP, LEGUMES DE
SAISON BIO, ROQUETTE, HERBES FRAICHES, SAUCE PESTO

ACCOMPAGNE DE SES FRITES RUSTIQUES AUX HERBES FRAICHES

SUPP
MORTADELLE
PISTACHE QU
JAMBON DE PARME
+4.00

DELIZIOSO

SAUVAGES & PARMESAN DOP, HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE BIO, SEL DE CAMARGUE 17.50

TARTARE MEDITERRANEEN, ROQUETTE, CAPPERI Cl GAMBO, OIGNONS, PERSIL, OLIVES NOIRES,

PIGNONS DE PAIN TORREFIES, SAUCE PESTO DU CHEF 16.50
DASTAS

BURRATA 150G, PESTO DE ROQUETTE, TOMATES D’ANTAN, NOIX, PARMESAN DOP,

BASILIC FRAIS 15.50

BOEUF SECHE, PESTO ROSSO, PIGNONS DE PAIN TORREFIES, PARMESAN DOP, SEL DE CAMARGUE
16.50

MEDAILLONS DE VEAU (JUSTE SAISIS), POELEE DE CHAMPIGNONS, JUS REDUIT A LA SAUGE,
OIGNONS ROTIS, PARMESAN DOP, SEL DE CAMARGUE 17.50

PATES TAGLIONI A LA CREME DE TRUFFE ET AU MASCARPONE DE TRUFFE, PARMESAN DOP

18.50
14 GL IC SORGOI
CREME DE GORGONZOLA DOP, FIGUES CONFITES AU POIVRE DE MADAGASCAR ET BASILIC FRAIS,
PARMESAN DOP 1450
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MENU ENFANT %
BAMBINO £
PIZZA LAPINOU, MARGHERITA + UN SIROP 7
oU g
POULET PANE MAISON, FRITES RUSTIQUES + UN SIROP
12.50 &

DOLCI
ASSIETTE DE FROMAGES

DU MOMENT
8.00

TIRAMISU

CLASSIQUE ET AUTHENTIQUE, AU BON GOUT DE CAFE
7.00

PANA COTTA

PECHE ROTIE AU MIEL, COULIS DE PECHE ET CRUMBLE
7.00

PALET BRETON
CREMEUX DE MASCARPONE VANILLE, FRUITS ROUGES DE SAISON
ET SON COULIS
7.00

DOLCEZZA

GLACE VENANT DE NOTRE ARTISAN GLACIER, A LA BOULE
3.00

P

MR

Nous vous souhattons un excellent appéti’c !
VoS avis comptent pour nous,
dites-nous tout :)

e ST BT e T 4 e e M O A e e S



