
ANTIPASTI
Burrata (125G) .............................................................................................9€50

Tomates cerises Datterino, Roquette, Pesto, Huile d’olive extra vierge,  
sel de camargue, Pignons de pin

Burrata à partager (300G) ............................................ 18€50

Tomates anciennes, Vinaigrette truffée, Basilic frais, 
Pignons de pin

Consiglio di Condivisione ............................................ 18€50

Planche à partager de charcuterie et fromages italiens, Légumes grillés

foCaCCia à partager .................................................................10€50

Focaccia maison, Jambon de Parme, Tomates cerises Datterino,  
Parmigiano Reggiano AOP**, Huile d’olive extra vierge, Origan

tempura de gamBas  ...............................................................13€50

Gambas Black Tiger, Sauce mayo curry, Roquette

INSALATE

Cesar (Poulet ou temPuras de Gambas suPP 1€) ..................16€00

Salade croquante, Tomates cerises Datterino, Parmigiano 
Reggiano AOP**, Olives noires, Sauce César du Chef

di parme ................................................................................................................ 16€50

Roquette et frisée, Jambon de Parme affiné 24 mois, Parmigiano Reggiano 
AOP**, Burrata, Tomates cerises Datterino, Sauce vinaigrette aux noix

Supp. Burrata + 4€

BURGER

pepe gepetto  ............................................................................................ 16€50

Poulet mariné pané maison, Brie de Meaux, Parmigiano Reggiano AOP**,  
Oignons confits au miel Rigoni di Asiago, Roquette, Herbes fraiches,    
Sauce du chef.  
Le tout accompagné de frites paysanes aux herbes

Supp. Mortadelle, Pistaches ou Jambon de Parme + 4€

DELIZIOSO

rIsotto fregula sarda gamBas    ................... 19€50

Gambas, Parmigiano Reggiano AOP, Pesto

rIsotto fregula sarda Champignons .18€00

Champignons, Parmigiano Reggiano AOP, Pesto

esCalope parmigiana et ses linguines 
à la Crème de tomate  ............................................................ 18€50

PIZZAS

margherita giallo aop  .................................................11€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Basilic  
frais, Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

Burrata d’amore  ......................................................................... 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Burrata D’Amore, Tomates cerises 
Datterino, Roquette, Olives Riviera, Huile d’Olive extra vierge 

di parma  .............................................................................................................16€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP**,  
Mozzarella Fior di Latte, Jambon de Parme affiné 24 mois, Roquette,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

monstro  .....................................................................................................14€50

Crème fraîche, Filets de thon de Cetera, Mozzarella Fior di Latte, 
Roquette, Oignons doux des Cévennes, Caperri Con Gambo, Olives Riviera

CeCina  .................................................................................................................... 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Cecina,  
Pignons de pin torréfiés, Tomates confites, Roquette, Olives Riviera

puglia mia  ................................................................................................ 15€50

Mozzarella Fior di Latte, Crème pesto, Tomates confites, Pignons  
de pin torréfiés, Stracciatella (cœur de Burrata), Olives Riviera

napoli  ...............................................................................................................13€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Filets d’anchois di Cetera, Capperi  
Con Gambo, Basilic frais, Origan, Olives Riviera

l’Émilie romagne  ..............................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Chiffonnade  
de mortadelle à la pistache, Pesto, Éclats de pistaches, Roquette,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

vegetariana  ........................................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP**,  
Basilic frais, Mozzarella Fior di Latte, Légumes frais de saison,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

4 fromaggi  ............................................................................................ 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Taleggio,  
Gorgonzola, Parmesan, Olives Riviera, Origan

regina .....................................................................................................................14€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Jambon  
cuit Coati, Champignons, Olives Riviera

rigoni di asiago  .......................................................................... 16€50

Mozzarella Fior di Latte, Crème de chèvre, Pélardon des Cévennes,  
Miel Rigoni di Asiago, Amandes torréfiées, Olives Riviera, Origan

spianata .............................................................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Spianata  
piccante, Origan, Olives Riviera

tartufo  ......................................................................................................... 19€50

Crème de truffe, Mozzarella Fior di Latte, Champignons,  
Burrata à la truffe, éclats de noisettes torréfiées

la pizza du Chef  ........................................................................... 18€50

Crème de truffe & Gorgonzola, Champignons, Oignons rouges, crème 
Balsamique, Roquettes, huile de Truffe

pizza du moment  ............................................................................. 17€00

Découvrez la pizza du moment, une création exclusive  
de notre chef pizzaïolo. 

Nous vous souhaitoNs  
uN excelleNt aPPétit !
Parce que votre avis compte pour nous,  

dites-nous tout.

* Viande d’origine française.

** Affiné 18 mois.

Plat à base de poisson Plat végétarien

2 9 ,  ru e  t h é o d o r e  au ba N e l 
8 4 0 0 0  av i G N o N



PASTA

linguine vege .............................................................................................................................................................................................................................................17€50

Burrata 125g, Crème de pesto, Cerneaux de noix, Parmigiano Reggiano AOP**, Basilic frais

linguine CeCina*  ........................................................................................................................................................................................................................................ 18€50

Chiffonnade de Cecina, Crème de Pesto Rosso, Pignons de pin torréfiés, Parmigiano reggiano AOP**, Sel de Camargue

pesto alla trapanese     ..............................................................................................................................................................................................................18€00

Mezzi Paccheri Rigati, Pesto Rosso aux amandes, Amandes grillées, Stracciatella, Basilic, Sel de Camargue

CaCio e pepe   ................................................................................................................................................................................................................................................16€50

Tripoline, Pecorino romano, Poivre, Parmigiano Reggiano AOP**, Sel de Camargue

tripoline à la truffe  .................................................................................................................................................................................................................19€50

Tripoline sauce à la Truffe, Parmigiano Reggiano AOP**

FROMAGGI

MENU ENFANT  - 12 ANS 

BamBino (siroP, Plat et dessert) .......................................................................................................................12€50

Pizza Lapinou Margherita Poulet pané maison Pâtes à la tomate ou ou

la GourmaNdise est l’art  
d’utiliser la Nourriture Pour créer  

du boNheur.

Tous nos produits  
sont minucieusement sélectionnés  

pour leur goût, leur qualité  
et leur culture !

assiette de fromages  .......................................................................................................................................................................................................................9€50

Fromages du moment selon arrivage

* Viande d’origine française.Plat à base de poisson Plat végétarien ** Affiné 18 mois.

Suggestion : supp. jambon de Parme + 4€

DOLCI

tiramisu l’authentique   ....................................................................................................................................................................................................................................7€80

Classique et authentique, au bon goût de café

panna Cotta aux pommes & Caramel salÉ   .............................................................................................................................................................7€80

fondant ChoColat  ..................................................................................................................................................................................................................................................7€80

Crémeux de mascarpone vanillé, Chocolat Nocciolata

Beignets suCrÉs en finger sauCe ChoColat noCCiolata ............................................................................................................7€80

CafÉ gourmand (thé GourmaNd suPP 1€) ..................................................................................................................................................................................................9€50
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