
ANTIPASTI

Burrata (100G)  .....................................................................................9€50

Tomates cerises Datterino, Roquette, Pesto, Huile d’olive extra vierge,  
sel de Camargue, Pignons de pin

Burrata à partager (300G)  ..................................... 19€50

Tomates anciennes, Vinaigrette truffée, Basilic frais, Pignons de pin

planche à partager (à composer soi-même)
1 PRODUIT ..........8€ 2 PRODUITS ..........15€  3 PRODUITS ........22€

Formaggio    Burrata 100g (supp. 1€50), Pélardons des Cévennes (60g x 2),  
 Gorgonzola 100g, Taleggio 100g

Salumi (100g)   Jambon de Parme, Speck, Spianata, Mortadelle Pistaches, 
 Jambon blanc truffé

Bruschetta .....................................................................................................13€50

Pain, Jambon truffé, Stracciatella, Huile d’olive truffée, Roquette,  
Tomates cerises

Friture de calamars  ..........................................................14€50

Calamars, Sel, Citron

BURGER

pepe gepetto  .............................................................................................17€50

Poulet pané maison, Oignons confits au miel, Tomates confites,  
Scamorza fumé, Sauce du chef aux herbes 

Le tout accompagné de frites paysanes

Supp. Mortadelle à la Pistache ou Jambon de Parme +5€

PIZZAS

margherita giallo aop  ...............................................12€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Basilic  
frais, Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

Burrata d’amore  ......................................................................... 16€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Burrata d’Amore, Tomates cerises 
Datterino, Roquette, Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge 

di parma ................................................................................................................17€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP,  
Mozzarella Fior di Latte, Jambon de Parme affiné 12 à 16 mois, Roquette,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

salmone  ...................................................................................................... 18€50

Crème citron basilic, Mozzarella Fior Di Latte, Saumon fumé,  
Zeste de citron, Éclats de pistache

speck ...........................................................................................................................17€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Speck,  
Pignons de pin torréfiés, Tomates confites, Roquette, Olives Riviera

puglia mia  ................................................................................................18€00

Mozzarella Fior di Latte, Crème pesto, Tomates confites, Pignons  
de pin torréfiés, Stracciatella (cœur de Burrata), Olives Riviera

napoli   ............................................................................................................14€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Filets d’anchois di Cetera, Capperi  
con Gambo, Basilic frais, Origan, Olives Riviera

l’Émilie romagne  .............................................................................. 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Chiffonnade  
de mortadelle à la pistache, Pesto, Éclats de pistaches, Roquette,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

Vegetariana  ........................................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP,  
Basilic frais, Mozzarella Fior di Latte, Légumes frais de saison,  
Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

4 Fromaggi  ............................................................................................ 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Taleggio,  
Gorgonzola, Parmesan, Olives Riviera, Origan

regina ....................................................................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Jambon  
cuit Coati, Champignons, Olives Riviera

rigoni di asiago  ...........................................................................17€50

Mozzarella Fior di Latte, Crème de chèvre, Pélardon des Cévennes,  
Miel Rigoni di Asiago, Amandes torréfiées, Olives Riviera, Origan

spianata .............................................................................................................15€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Spianata  
piccante, Origan, Olives Riviera

tartuFo   .................................................................................................... 20€00

Crème de truffe, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Burrata,  
Éclats de noisettes torréfiées

la pizza du cheF  ........................................................................... 18€50

Crème de truffe & Gorgonzola, Champignons, Oignons rouges, Crème 
balsamique, Roquettes, Huile de Truffe

pizza du moment  .............................................................................18€00

Découvrez la pizza du moment, une création exclusive  
de notre chef pizzaïolo. 

INSALATE

cesar ......................................................................................................................... 16€50

Salade croquante, Poulet pané maison, Œuf, Tomates  
cerises Datterino, Croutons, Parmigiano Reggiano AOP, Olives noires, 
Sauce César du Chef

di parme .................................................................................................................17€50

Roquette et frisée, Jambon de Parme affiné de 12 à  
16 mois, Noix, Parmigiano Reggiano AOP, Burrata, Tomates cerises Datterino, 
Sauce vinaigrette aux noix

Supp. Burrata +4€50

Option Jambon truffé à 3€

Nous vous souhaitoNs  
uN excelleNt appétit !

Parce que votre avis compte pour nous,  
dites-nous tout.

Plat à base de poisson Plat végétarien

2 9 ,  ru e  t h é o d o r e  au ba N e l 
8 4 0 0 0  av i G N o N

Supp. Jambon cuit +3,50€

Supp. Jambon truffé +3€

Supp. Mozzarella +2€

Option  végétarienne avec galette  de légumes

DELIZIOSO

Fregula sarda champignons  ......................... 18€50

Champignons, Parmigiano Reggiano AOP, Pesto, Perles de pâtes

escalope parmigiana et ses Fettuccines 
à la sauce tomate .......................................................................... 19€50

Escalope de poulet panée maison, Sauce tomate San Marzano,  
Mozzarella fior di Latte, le tout gratiné au four

parmigiana aux auBergines  ................................14€50

Sauce tomate San Marzano, Aubergines,  
Mozzarella fior di Latte, Parmigiano Reggiano

Option Jambon de Parme +5€



PASTA

Fusilli Bolognaise ....................................................................................................................................................................................................................................................16€50

Sauce bolognaise (Carottes, Céléri, Oignons, Vin rouge, Bouquet garni), Parmigiano Reggiano AOP, Persil

lasagnes au BœuF ....................................................................................................................................................................................................................................................17€00

Sauce tomate, Béchamel, Sauce bolognaise (Carottes, Céléri, Oignons, Vin rouge, Bouquet garni), Parmigiano Reggiano AOP, Persil

gnocchis à la truFFe  ..................................................................................................................................................................................................................................19€50

Gnocchis sauce à la truffe, Parmigiano Reggiano AOP

troFFie VÉgÉ   .................................................................................................................................................................................................................................................................18€50

Burrata 100g, Crème de pesto, Cerneaux de noix, Parmigiano Reggiano AOP, Persil

Fettuccine speck...........................................................................................................................................................................................................................................................19€50

Chiffonade de speck, Sauce tomate, Pignons de pins torréfiés, Parmigiano Reggiano AOP, Persil

tortelli ricotta epinards  ..................................................................................................................................................................................................................19€50

Sauce gorgonzola, Éclats de noisettes, Parmigiano Reggiano AOP

MENU ENFANT  - 12 ANS 

BamBino (sirop, plat et dessert) .......................................................................................................................12€50

Pizza Lapinou Margherita Poulet pané maison Pâtes à la bolognaise ou ou

la GourmaNdise est l’art  
d’utiliser la Nourriture pour créer  

du boNheur.

Tous nos produits  
sont minucieusement sélectionnés  

pour leur goût, leur qualité  
et leur culture !

Plat végétarien

Suggestion : supp. jambon de Parme + 5€

DOLCI

tiramisu l’authentique   ...................................................................................................................................................................................................................................8€00

Classique et authentique, Parfum selon l’humeur du chef

panna cotta aux pommes & caramel salÉ   ............................................................................................................................................................8€00

Fondant chocolat  .................................................................................................................................................................................................................................................8€00

Crémeux de mascarpone vanillé, Chocolat Nocciolata

Beignets sucrÉs en Finger sauce chocolat nocciolata ...........................................................................................................8€00

caFÉ gourmand (thé GourmaNd supp 1€) ..................................................................................................................................................................................................9€50

cannolo siciliano   .................................................................................................................................................................................................................................................6€00

Crème Ricotta, Éclats de pistaches et de noisettes

2 9 ,  ru e  t h é o d o r e  au ba N e l 
8 4 0 0 0  av i G N o N

LIMONCELLO

5€00

Possibilité de pâtes sans gluten sur demande 24h à l’avance

Option  végétarienne  pâtes à la sauce tomate


