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BURRATA (100G) & geso

Tomates cerises Datterino, Roquette, Pesto, Huile d'olive extra vierge,
sel de Camargue, Pignons de pin

BURRATA A PARTAGER (300G) »

Tomates anciennes, Vinaigrette truffée, Basilic frais, Pignons de pin

PLANCHE A PARTAGER (A COMPOSER SOI-MEME)
1PRODUIT . 8€  2pPrODUITS . 15€ 3PRODUITS . 22€

19€50

Burrata 100g (supp. 1¢°), Pélardons des Cévennes (60g x 2),
Gorgonzola 100g, Taleggio 100g

Jambon de Parme, Speck, Spianata, Mortadelle Pistaches,
Jambon blanc truffé

BRUSCHETTA 13€50
Pain, Jambon truffé, Stracciatella, Huile d'olive truffée, Roquette,

Tomates cerises

FRITURE DE CALAMARS & 14€50

Calamars, Sel, Citron

|| . 9%
NSALATE -,
CESAR 16€50
Salade croquante, Poulet pané maison, (Euf, Tomates

cerises Datterino, Croutons, Parmigiano Reggiano AOF, Olives noires,
Sauce César du Chef

DI PARME 17¢€50
Roquette et frisée, Jambon de Parme affiné de 12 a Option Jambon truffé & 3€

16 mois, Noix, Parmigiano Reggiano AOF Burrata, Tomates cerises Datterino,
Sauce vinaigrette aux noix

D _
B URGER &=
PEPE GEPETTO 17¢€%0

Poulet pané maison, Oignons confits au miel, Tomates confites,
Scamorza fumé, Sauce du chef aux herbes

Le tout accompagné de frites paysanes

Supp. Mortadelle a la Pistache ou Jambon de Parme +5€
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]8€50

D ELIZIOSO
FREGULA SARDA CHAMPIGNONS &

Champignons, Parmigiano Reggiano AOF, Pesto, Perles de péates

ESCALOPE PARMIGIANA ET SES FETTUCCINES

A LA SAUCE TOMATE 19¢€50
Escalope de poulet panée maison, Sauce tomate San Marzano,

Mozzarella fior di Latte, le tout gratiné au four

PARMIGIANA AUX AUBERGINES & 14¢€50

Option Jambon de Parme +5€

Sauce tomate San Marzano, Aubergines,
Mozzarella fior di Latte, Parmigiano Reggiano

€ Plat a base de poisson ) Plat végétarien

NOUS VOUS SOUHAITONS
UN EXCELLENT APPETIT !

Parce que votre avis compte pour nous,
dites-nous tout.
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DIIZZA\S

MARGHERITA GIALLO AOP & 12€00
Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Basilic

frais, Olives Riviera, Huile d'olive extra vierge

BURRATA DAMORE & 16€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Burrata d’Amore, Tomates cerises
Datterino, Roquette, Olives Riviera, Huile d’olive extra vierge

DI PARMA 17¢€%0

Sauce tomate San Marzano AOF, Parmigiano Reggiano AOP,
Mozzarella Fior di Latte, Jambon de Parme affiné 12 a 16 mois, Roquette,
Olives Riviera, Huile d'olive extra vierge

SALMONE & 18€3°
Créeme citron basilic, Mozzarella Fior Di Latte, Saumon fumé,

Zeste de citron, Eclats de pistache

SPECK 17520

Sauce tomate San Marzano AOF, Mozzarella Fior di Latte, Speck,
Pignons de pin torréfiés, Tomates confites, Roquette, Olives Riviera

PUGLIA MIA © 18€00

Mozzarella Fior di Latte, Creme pesto, Tomates confites, Pignons
de pin torréfiés, Stracciatella (coeur de Burrata), Olives Riviera

NAPOLI & 14¢€00

Sauce tomate San Marzano AOF, Filets d’anchois di Cetera, Capperi
con Gambo, Basilic frais, Origan, Olives Riviera

LEMILIE ROMAGNE 15¢50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Chiffonnade
de mortadelle a la pistache, Pesto, Eclats de pistaches, Roquette,
Olives Riviera, Huile d'olive extra vierge

VEGETARIANA © 14¢€50
Sauce tomate San Marzano AOF, Parmigiano Reggiano AOP,

Basilic frais, Mozzarella Fior di Latte, Légumes frais de saison,

Olives Riviera, Huile d'olive extra vierge

4 FROMAGGI @ 158

Sauce tomate San Marzano AOF, Mozzarella Fior di Latte, Taleggio,
Gorgonzola, Parmesan, Olives Riviera, Origan

€]V} Stpp: Jambon truiffe +3€

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Jambon
cuit Coati, Champignons, Olives Riviera

RIGONI DI ASIAGO &

Mozzarella Fior di Latte, Créeme de chévre, Pélardon des Cévennes,
Miel Rigoni di Asiago, Amandes torréfiées, Olives Riviera, Origan

SPIANATA

Sauce tomate San Marzano AOF, Mozzarella Fior di Latte, Spianata
piccante, Origan, Olives Riviera

1 4€50

17€50

15<€00

TARTUFO & 20¢00
Créme de truffe, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Burrata,

Eclats de noisettes torréfiées

LA PIZZA DU CHEF & 18€3°

Créme de truffe & Gorgonzola, Champignons, Oignons rouges, Créeme
balsamique, Roquettes, Huile de Truffe

+ PIZZA DU MOMENT

Découvrez la pizza du moment, une création exclusive
de notre chef pizzaiolo.

SV EIOO

29, RUE THEODORE AUBANEL
84000 AVIGNON
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FUSILLI BOLOGNAISE 16€50
Sauce bolognaise (Carottes, Céléri, Oignons, Vin rouge, Bouquet garni), Parmigiano Reggiano AOF, Persil

LASAGNES AU BCEUF 17€00
Sauce tomate, Béchamel, Sauce bolognaise (Carottes, Céléri, Oignons, Vin rouge, Bouquet garni), Parmigiano Reggiano AOF, Persil

GNOCCHIS A LA TRUFFE © 19€50
Gnocchis sauce a la truffe, Parmigiano Reggiano AOP

TROFFIE VEGE & 18¢€50
Burrata 100g, Creme de pesto, Cerneaux de noix, Parmigiano Reggiano AOF, Persil

FETTUCCINE SPECK 19€50
Chiffonade de speck, Sauce tomate, Pignons de pins torréfiés, Parmigiano Reggiano AOF, Persil

TORTELLI RICOTTA EPINARDS & 19€50

Sauce gorgonzola, Eclats de noisettes, Parmigiano Reggiano AOP

O Plat végétarien

D OLCI &

L =
TIRAMISU PLAUTHENTIQUE 8¢€oo
Classique et authentique, Parfum selon I'humeur du chef
PANNA COTTA AUX POMMES & CARAMEL SALE 8¢€oo
FONDANT CHOCOLAT 8€oo
Crémeux de mascarpone vanillé, Chocolat Nocciolata
BEIGNETS SUCRES EN FINGER SAUCE CHOCOLAT NOCCIOLATA 8¢€oo
CAFE GOURMAND (THE GOURMAND ss»1€) geso
CANNOLO SICILIANO 6€00

Créme Ricotta, Eclats de pistaches et de noisettes

LIMONCELLO

5€00
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MENU ENFANT =12 ANS 1grC}

+ BAMBINO (SIROP, PLAT ET DESSERT) 12¢€%0
Pizza Lapinou Margherita (o) Poulet pané maison (o) Pétes a la bolognaise

— &4
Tous nos produits

LA GOURMANDISE EST LART :  sont minucieusement sélectionnés
D’UTILISER LA NOURRITURE POUR CREER :

DU BONHEUR.

pour leur gotit, leur qualité
et leur culture !

29, RUE THEODORE AUBANEL
84000 AVIGNON



