
INSALATE

Salade ceSar ............................................................................................. 16€90

Salade croquante, Poulet pané maison, Œuf mollet,  
Tomates cerises Datterino, Parmigiano Reggiano AOP, Olive noires,  
Sauce César du Chef

Salade di Parma ......................................................................................17€90

Salade croquante, Jambon de Parme affiné de 12 à 16 mois, Noix,  
Parmigiano Reggiano AOP, Burrata 100g, Tomate cerises Datterino,  
Sauce vinaigrette aux noix

Supp. Burrata + 5€

ANTIPASTI

Burrata (100G)  .....................................................................................9€90

Tomates cerises Datterino, Roquette, Pesto, Huile d’olive extra vierge,  
sel de Camargue, Pignons de pin

Burrata à Partager (300G)  ..................................... 19€90

Tomates anciennes, Vinaigrette truffée, Basilic frais, Pignons de pin

Planche à Partager (à composer soi-même)
1 PRODUIT ..........8€ 2 PRODUITS ..........15€  3 PRODUITS ........23€

Formaggio    Burrata 100g (supp. 1€50), Pélardons des Cévennes (60g x 2),  
 Gorgonzola 100g, Taleggio 100g

Salumi   Jambon de Parme (100gr), Speak (150gr), Spianata (150gr), 
 Mortadelle Pistaches (200gr)

BruSchetta ....................................................................................................14€90

Pain, Charcuterie italienne ou saumon fumé, Stracciatella, Huile d’olive 
truffée, Mâche, Tomates cerises

FOcaccIa à Partager ....................................................................9€90

Focaccia maison, Tomates cerises Datterino,  
Parmigiano Reggiano AOP, Huile d’olive extra

arancini (assortiments 3 pièces)...................... 15€50

Al tartufo, Bolognese & cacio e pepe avec sa tomate polpa

BURGER

Burger PePe gePettO  ................................................................17€90

Poulet pané maison, Confiture de figues, Tomates confites,  
Gorgonzola, Herbes fraîches, Sauce du chef 

Le tout accompagné de frites paysanes

Supp. Mortadelle à la Pistache ou Jambon de Parme +5€

DELIZIOSO

eScalOPe Parmigiana et SeS lInguIneS 
à la crème de tOmate .............................................................. 19€90

Escalope de poulet panée maison, Sauce tomate polpa,  
Mozzarella fior di Latte, le tout gratiné au four

riSOttO PleurOteS & ParmeSan BaSilic ....17€90

Pleurotes, Parmigiano Reggiano AOP, Pesto, Herbes fraîches

PIZZAS

margherita giallO aOP  ...............................................12€00

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Basilic  
frais, Olives Gaeta, Huile d’olive extra vierge

Burrata d’amOre  ..........................................................................16€70

Sauce tomate San Marzano AOP, Burrata d’Amore, Tomates cerises 
Datterino, Roquette, Olives Gaeta, Huile d’olive extra vierge 

di Parma ................................................................................................................17€90

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP,  
Mozzarella Fior di Latte, Jambon de Parme affiné 12 à 16 mois, Roquette,  
Olives Gaeta, Huile d’olive extra vierge

SalmOne  .......................................................................................................18€90

Crème citron basilic, Mozzarella Fior Di Latte, Saumon fumé,  
Zeste de citron, Éclats de pistache, Parmesan au basilic, Mâche

SPeck ...........................................................................................................................17€90

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Speck,  
Pignons de pin torréfiés, Tomates confites, Roquette, Olives Gaeta

Brandade  .................................................................................................... 19€50

Crème, Mozzarella Fior di Latte, Brandade la Nîmoise, Tomates confites, 
Amandes torréfiées, Basilic frais, Olives Gaeta

Puglia mia  .................................................................................................18€90

Mozzarella Fior di Latte, Crème pesto, Tomates confites, Pignons  
de pin torréfiés, Stracciatella (cœur de Burrata), Olives Gaeta

naPOli   ............................................................................................................14€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Filets d’anchois di Cetera, Capperi  
con Gambo, Basilic frais, Origan, Olives Gaeta

l’Émilie rOmagne  .............................................................................. 15€90

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Chiffonnade  
de mortadelle à la pistache, Pesto, Éclats de pistaches, Roquette,  
Olives Gaeta, Huile d’olive extra vierge

Vegetariana  ........................................................................................ 15€90

Sauce tomate San Marzano AOP, Parmigiano Reggiano AOP,  
Basilic frais, Mozzarella Fior di Latte, Légumes frais, Olives Gaeta,  
Huile d’olive extra vierge

4 FOrmaggi  ............................................................................................ 16€80

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Taleggio,  
Gorgonzola, Parmesan, Olives Gaeta, Origan

regina .................................................................................................................... 15€50

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Jambon  
cuit Coati, Champignons, Olives Gaeta, Origan

rigOni di aSiagO  ...........................................................................17€90

Mozzarella Fior di Latte, Crème de chèvre, Pélardon des Cévennes,  
Miel Rigoni di Asiago, Amandes torréfiées, Olives Gaeta, Origan

SPianata ............................................................................................................. 15€90

Sauce tomate San Marzano AOP, Mozzarella Fior di Latte, Spianata  
piccante, Origan, Olives Gaeta

tartuFO   ....................................................................................................... 19€90

Crème de truffe, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Burrata,  
Éclats de noisettes torréfiées

la Pizza du cheF  ........................................................................... 19€50

Crème de truffe & Gorgonzola, Champignons, Oignons rouges, Crème 
balsamique, Roquettes, Huile de Truffe

Supp. Jambon truffé +3,50€

Supp. Jambon truffé +4€

Supp. Mozzarella +2€

Pizza du mOment  ............................................................................. 18€50

Découvrez la pizza du moment, une création exclusive  
de notre chef pizzaïolo. 

nous vous souhaitons  
un excellent appétit !

Parce que votre avis compte pour nous,  
dites-nous tout.

Plat à base de poisson Plat végétarien

2 9 ,  ru e  d e  l a  m a d e l e i n e 
3 0 0 0 0  n î m e s

Supp. Jambon de Parme + 5€

Plat local



MENU ENFANT  -12 ANS 

BamBinO (sirop, plat et Glace au choix) ..........................................................................................12€50

Pizza Lapinou Margherita Poulet pané maison Pâtes à la Polpa 
(tomates & burrata)

ou ou

la Gourmandise est l’art 
d’utiliser la nourriture pour créer 

du bonheur.

Tous nos produits 
sont minutieusement sélectionnés 

pour leur goût, leur qualité 
et leur culture !

Plat végétarien

DOLCI

tiramiSu l’authentique   ................................................................................................................................................................................................................................... 8€50

Classique et authentique, Parfum selon l’humeur du chef

Panna cOtta marrOn caramel et chantilly ........................................................................................................................................................ 8€50

FOndant chOcOlat  ................................................................................................................................................................................................................................................. 8€50

Crémeux de mascarpone vanillé, Chocolat Nocciolata

caFÉ gOurmand (thé Gourmand supp 1€) ..................................................................................................................................................................................................9€90

cannOlO SicilianO   ..................................................................................................................................................................................................................................................7€50

Crème Ricotta, Éclats de pistaches et de noisettes

BeignetS SucrÉS en Finger Sauce chOcOlat nOcciOlata ...........................................................................................................8€00

BOule de glace 1 BOULE ...............3€ 2 BOULES .................5€  3 BOULES ............... 7€

PASTA

radiatOri VÉgÉ  ........................................................................................................................................................................................................................................................18€90

Burrata 100g, Crème de pesto, Éclats de pistache, Parmigiano Reggiano AOP, Persil

linguine SPeck ...................................................................................................................................................................................................................................................................19€50

Chiffonade de speck, Sauce tomate, Pignons de pins torréfi és, Parmigiano Reggiano AOP, Persil

cOnchigliOni au chamPignOn truFFÉ ......................................................................................................................................................................19€90

Crème de champignons truffée, Noisettes, Parmigiano Reggiano AOP

radiatOri aux deux SaumOnS  .......................................................................................................................................................................................................18€90

Saumon fumé, Saumon frais, Câpres, Basilic, Citron, Tomates cerises, Parmigiano Reggiano AOP

SPaghetti à la POlPa & BaSilic    ...............................................................................................................................................................................................16€90

Sauce tomate Polpa (tomates & buratta), Stracciatella, Parmigiano Reggiano AOP au basilic

cOnchigliOni aux FrOmage et FigueS    ....................................................................................................................................................................18€50

Sauce fromage italien, Figues, Parmigiano Regggiano AOP, Sel de Camargue

Supp. Burrata + 5€

Supp. Speck + 4€

Supp. Jambon de Parme + 5€

2 9 ,  ru e  d e  l a  m a d e l e i n e 
3 0 0 0 0  n î m e s

lInguIne radIatOrI cOnchIglIOnI

limOncellO ............................................................................................................................................................................................................. 5€00


